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1.Общие положения
1.1. Положение  о  порядке  организации  питания  обучающихся  в  МКОУ «Туратская школа» (далее –  "Положение")  устанавливает  порядок  организации  рационального  питания  обучающихся  в  школе,  определяет  основные  организационные  принципы,  правила  и  требования  к  организации  питания  учащихся,  регулирует  отношения  между  администрацией  школы  и  родителями (законными  представителями) обучающихся. 
1.2.   Положение  разработано  в  целях  организации  полноценного  горячего  питания  учащихся,  социальной  поддержки  и  укрепления  здоровья  детей,  создания комфортной среды образовательной деятельности.   

1.3. Положение разработано на основе: 
· Федеральный закон "Об образовании в Российской Федерации» от 29 декабря 2012 г. № 273-ФЗ;
· Постановления Главного государственного санитарного врача РФ от 31.08.2006 №30 "Об организации питания детей в общеобразовательных учреждениях" (Зарегистрировано в Минюсте РФ 04.09.2006 № 8190); 
· СанПиН 2.4.5.2409-08 "Санитарно-эпидемиологические  требования  к  организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях,  учреждениях начального и среднего профессионального образования"; 

· СанПиНами 2.4.2.2821-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям и организации обучения в образовательных учреждениях»

1.4.  Действие настоящего Положения  распространяется  на всех обучающихся в  школе.  

1.5.  Настоящее  Положение  является  локальным  нормативным  актом,  регламентирующим деятельность школы по вопросам питания, принимается  на педагогическом совете, согласовывается с Управляющим советом  и утверждается (либо вводится в  действие) приказом директора школы.  

1.6.   Положение принимается на неопределенный срок. Изменения и дополнения  к  Положению  принимаются  в  порядке,  предусмотренном  п.1.5.  настоящего  Положения.   

1.7.   После принятия Положения (или изменений и дополнений отдельных пунктов  и  разделов)  в  новой  редакции  предыдущая  редакция  автоматически  утрачивает силу.       

2.Цели и задачи
· совершенствование организации питания обучающихся;

· создание условий для обеспечения детей и подростков питанием, соответствующим возрастным физиологическим потребностям в пищевых веществах и энергии, принципам рационального и сбалансированного питания;  

· гарантированное  качество  и  безопасность  питания  и  пищевых  продуктов, используемых для приготовления блюд; 

· предупреждение (профилактика) среди обучающихся инфекционных и  неинфекционных заболеваний, связанных с фактором питания;  

· пропаганда принципов полноценного и здорового питания; 
· обеспечение учащихся отдельных категорий льготным дотационным питанием;
·   модернизация  школьного  пищеблока  в  соответствии  с  требованиями  санитарных норм и правил, современных технологий;  

· использование  бюджетных  средств,  выделяемых  на  организацию  питания,  в  соответствии  с  требованиями  действующего  законодательства;  
3.Общие принципы организации питания
3.1. Закупка продовольственных товаров и услуг питания для общеобразовательной организации осуществляется на основании п.4, 5 ч. 1 ст. 93 Федерального закона от 05.04.2013 № 44-ФЗ «О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд» у единственного поставщика. Руководитель организации заключает  на организацию питания договор.

3.2. К обслуживанию горячим питанием обучающихся, поставке продовольственных товаров для организации питания в общеобразовательной организации допускаются предприятия различных организационно-правовых форм – победители конкурсного отбора (процедуры), имеющие соответствующую материально-техническую базу, квалифицированные кадры, опыт работы в обслуживании организованных коллективов. 
3.3. Для  организации  питания  учащихся  используются  специальные  помещения (буфет),  соответствующие  требованиям  санитарно - гигиенических норм и правил по следующим направлениям:  
•   достаточное количество посадочных мест;  
•   обеспеченность  технологическим  оборудованием,  техническое  состояние которого соответствует установленным требованиям;  
•  обеспеченность кухонной и столовой посудой, столовыми приборами в  необходимом количестве и в соответствии с требованиями СанПиН;  
•  наличие вытяжного оборудования, его работоспособность;  
•  соответствие  иным  требованиям  действующих  санитарных  норм  и  правил в Российской Федерации. 
3.4. В пищеблоке постоянно должны находиться:  

· журнал бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья; 

· журнал бракеража готовой кулинарной продукции;

· журнал здоровья;  

· журнал проведения витаминизации третьих и сладких блюд; 

· журнал учета температурного режима холодильного оборудования; 

· журнал отбора проб на пищеблоке;

· копии  примерного 10-дневного  меню,  согласованного  с органом Роспотребнадзора; 

· ежедневные меню;

· приходные  документы  на  пищевую  продукцию,  документы,  подтверждающие  качество  поступающей  пищевой  продукции  (накладные,  сертификаты  соответствия,  удостоверения  качества,   документы ветеринарно-санитарной экспертизы и др.).    
3.5. Режим питания определяется санитарно – эпидемиологическими правилами и нормами (СанПин 2.4.5.2409-08), приказа по общеобразовательному учреждению.

3.6. Администрация  общеобразовательного учреждения  совместно  с  классными  руководителями  осуществляет  организационную  и  разъяснительную  работу  с  обучающимися  и  родителями (законными  представителями)  с  целью  организации  горячего  питания  учащихся  на  платной  /с привлечением родительских средств/ или  бюджетной  основе.  
3.7. Администрация общеобразовательного учреждения  обеспечивает принятие организационно-управленческих решений, направленных на обеспечение горячим питанием обучающихся, принципов и санитарно-гигиенических основ здорового питания, ведение консультационной и разъяснительной работы с родителями (законными представителями) обучающихся.

3.8. Для обучающихся общеобразовательного учреждения  предусматривается организация питания за счёт целевых субсидий, родительских средств.
3.9. Сумма субсидий в расчете на одного школьника для обеспечения питанием определяется решением Совета народных депутатов Яйского муниципального района  (исходя из утвержденного бюджета). 

3.10. Перечень категорий школьников, на которых выделяется субсидия, определяется решением Совета народных депутатов Яйского муниципального района (исходя из утвержденного бюджета). 
3.11. Порядок предоставления субсидии для опекаемых детей и детей из многодетных семей, определенных решением Совета народных депутатов Яйского муниципального района, устанавливает управление образования Администрации Яйского муниципального района.
3.12. Руководитель общеобразовательного учреждения в течение трех рабочих дней должен издать приказ в отношении школьников, по которым принято решение о предоставлении им питания, оплачиваемого за счёт средств субсидии. 
3.13. Питание, оплачиваемое за счёт средств субсидии, предоставляется школьникам только в дни посещения общеобразовательного учреждения, кроме обучающихся на дому, в форме семейного образования или экстерната. 

3.14. В случае изменения условий, учитываемых при предоставлении питания, оплачиваемого за счёт средств субсидии, родители (законные представители) обучающегося в течение 10 дней со дня изменения обязаны уведомить об этом общеобразовательное учреждение и представить подтверждающие документы. 
3.15. Предоставление питания, оплачиваемого за счёт средств субсидии, обучающимся (воспитанникам) не производится, если родители (законные представители) не представили документы, указанные в пунктах 3.11 и 3.12  настоящего Положения.

3.16. Питание на платной основе путём саморасчёта может быть организовано для всех обучающихся, выразивших желание получать питание за счет родительских средств. 

3.17. Общеобразовательное учреждение обязано обеспечить сохранность документов, касающихся получения питания, оплачиваемого за счёт средств субсидии, в течение не менее 3 лет после окончания обучающимся общеобразовательного учреждения или перевода в другое общеобразовательное учреждение. 

3.18. Приказом руководителя общеобразовательного учреждения   из  числа  административных  или  педагогических работников  назначается лицо, ответственное за полноту  охвата учащихся питанием  и  организацию питания на текущий  учебный  год.  

3.19. Руководитель общеобразовательного учреждения   является  ответственным  лицом  за  организацию  и  полноту охвата учащихся горячим питанием.  
4. Порядок организации питания в школе

4.1. Ежедневные  меню  рационов  питания  согласовываются  с руководителем общеобразовательного учреждения,  меню  с  указанием  сведений  об  объемах  блюд  и  наименований  кулинарных изделий вывешиваются в буфете.  

4.2.   Буфет школы осуществляет производственную деятельность в полном объеме в режиме работы школы. 

4.3.  Отпуск  горячего  питания  обучающимся  организуется  по  классам  на переменах продолжительностью не менее 10 и не более 20  минут,  в  соответствии  с  режимом  учебных  занятий.  В  школе  режим  предоставления  питания  учащихся  утверждается  приказом  руководителя общеобразовательного учреждения  ежегодно 
 4.4. Для поддержания порядка в буфете организовано дежурство педагогических работников. 

4.5.  Организация  обслуживания учащихся  горячим  питанием  осуществляется  путем  предварительного  накрытия  столов.
4.6.  Проверку  качества  пищевых  продуктов  и  продовольственного  сырья,  готовой кулинарной продукции, соблюдение рецептур и технологических  режимов  осуществляет  бракеражная  комиссия. Состав  комиссии  на  текущий  учебный  год  утверждается приказом руководителя общеобразовательного учреждения. Результаты проверок заносятся  в  бракеражные  журналы (журнал  бракеража  пищевых  продуктов  и  продовольственного  сырья,  журнал  бракеража  готовой  кулинарной  продукции).  
4.7. Классные руководители организуют разъяснительную и просветительскую работу с обучающими и родителями (законными представителями) о правильном питании, несут ответственность за организацию питания учащихся класса, своевременно предоставляют в письменном виде в столовую информацию о количестве питающихся детей, в установленном приказом по общеобразовательному учреждению порядке предоставляют в бухгалтерию школы отчётные документы /табеля питания обучающихся/.

5. Контроль за организацией  питания 
5.1.  Медико-биологическая и гигиеническая оценка рационов питания (примерных меню), разрабатываемых предприятием общественного питания, выдача санитарно -эпидемиологических заключений о соответствии типовых рационов питания (примерных меню) санитарным правилам и возрастным нормам физиологической потребности детей и подростков в пищевых веществах и энергии, плановый контроль за организацией питания, качеством поступающего сырья и готовой продукции, реализуемых в общеобразовательном учреждении, осуществляются Управлением Роспотребнадзора по Кемеровской области.
5.2.Текущий контроль за организацией питания  в общеобразовательном учреждении ведется руководителем общеобразовательного учреждения  и  ответственным за организацию питания. 

5.3. Представители Управляющего совета из числа родителей, родительского комитета, иные представители родительской общественности   имеют право с разрешения администрации общеобразовательного учреждения  посещать столовую с целью ознакомления и контроля за качеством организации питания.  
6. Заключение
6.1. Положение вступает в работу с момента подписания;

6.2. Все изменения вносятся на основании изменения законодательства РФ.
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